RECETTE

vins du

ura

RECETTES

mmes sautées curry:

aune

créée par Nadine Troussard, Chef au restaurant, le Relais de Pont d‘Héry

INGREDIENTS , 4 pommes golden, 50 g de beurre, 1 cuillére & café rase de curry ,
de Madras, 1 cuillére a soupe de Vin Jaune, 4 cuilléres, a soupe de sucre en poudre.

*Vin conseillé : Vin Jaune, a servir entre 15° et
17° C, apres l'avoir ouvert quelques heures avant.

accords parfaits
Le Vin Jaune se marie avec bonheur aux volailles et poissons
alaaémeainsiqualacuisineexotique.Golttezleavecunecrolte
aux morilles ! ll magnifie une cassolette d'escargots, les écre-

visses, et accompagne merveilleusement le foie gras. Sa

puissanceenfaitlemeilleurrévélateurdesfromages,ycompris
lesplusforts.Maisvouspouvezaussiledégusterenapéritif; tout
gte agrémenté de quelques dés de Comté.
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