vins du

ura

RECETTES

due au Comte

e du Jura
INGI IENTS , 200 a 250 g de Comté/pers., 75 cl de vin blanc du Jura, 1 gou:

dail écrasée, 1 cuillere & soupe de fécule, noix de muscade, pain rassis a volonté,
Préparation 10 min, Cuisson 20 min.

g @ ondueiy fjcomte *Vin conseillé : L'Etoile ou Cotes du Ju

s, ou rapez-le, et

llez immédiateme . cépage Chardonnay, a servira 11 °C.

en remuant sans al

rd
Les vins floraux du Jura rehaussent idéalement une quiche, un
soufflé au fromage, un gratin ou un poisson grillé. lls se marient
a la perfection a une crémeuse poélée d'escargots, des écrevisses
ou a une coquille saint-jacques.... Surprenez vos convives en les
accompagnant d'une fine tranche de jambon cru du pays. Mais
gardez-en pour le fromage!

- Courriel:civj@jura-vins.com




